Nar De skal fejre Deres store maerkedage, er der mange ting der skal planleegges.
P& Hotel Amerika starter ethvert sterre arrangement med en god lang snak. Det er nemlig
vores erfaring, at lige nejagtig den grundige forberedelse af en stor familiefest eller en firma-
begivenhed er naglen til succes. Og festen skal naturligvis vaere en succes, fordi den ikke
kan geres om.

De fleste fester bygger pa traditioner, men skal naturligvis ogsa bygge pa fornyelser, sa de er
tilpasset den tid, vi lever i. Den kombination finder De pa Hotel Amerika, hvor et professionelt
personale, delikate retter, gode vine og hele atmosfeeren betyder, at De som veert kan nyde
Deres fest lige sa afslappet som Deres geester. Vi radgiver ved valg af menu/vine, bordopstil-
linger samt ved valg af farver pa duge, servietter og blomster. Kort sagt: Vi kan skraeddersy
den perfekte og totale lasning for netop Dem og Deres gaester.

Holl 7 f..,@/lw%éjj%ém%%.
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Hotel Amerika

F&sfﬁfwm il inclusive

min. 25 kuverter - festarrangementet har en varighed pa max 8 timer (eks. 18.00 - 02.00)
udover dette er prisen kr. 50,-.pr. time pr. person

Prov falgende for et total festarrangement (middag eller aften)
Veelg frit fra selskabsmenuerne:

Velkomst

(Ved aftenarrangement er det tidligst kl. 18.00,

onskes tidspunktet fer tilleegges festprisen kr. 50,- pr. time pr. person)

Forret

Ganerenser

Hovedret

Dessert

Husets vine ad libitum

Kaffe med fyldte chokolader

Husets cognac eller likar, en pr. person

Fri bar med al, vand og husets vine indtil kl. 02.00

Natmad kl. 01.30

Kekkenet preesenterer mundtligt aftenens menu og vine

Duge i valgfri farve ud fra skema

Stofservietter i valgfri farve ud fra skema

Blomsterborddekorationer afstemt i farve ud fra dug og servietter

Levende lys til bordet afstemt i farve ud fra dug og servietter samt blomster
Professionel assistance gennem hele forlobet

Provesmagning af huset vine efter den personlige samtale omkring menu og arrangement
Pravespisning for to personer efter den personlige samtale omkring menu og arrangement
(inviter 2 ekstra med for kr. 200,- pr. person og fa en hyggelig aften)

Menuband i valgfri farve ud fra farveskema

Speciel vaerelsespris for geesterne

Gratis overnatning for veertsparret

Afhold festen en hverdag (sendag til fredag) og fa gratis spiritus med i den frie bar.

W 4 (%ﬂﬁ/téﬁtﬂé /f/é’/:f% b 79 )5 -

Vi haber De vil finde inspiration i vores selskabsmenuer, skulle De have andre gnsker,
spargsmal eller kan vi pd anden méade vaere Dem behjeelpelig, stér vi gerne til Deres radighed.

| forbindelse med afholdelse af fest pa Hotel Amerika i Hobro kan vi tiloyde Dem
veerelser til specialpris;

Dobbeltveerelse inkl. morgenbord kr. 845,-
Enkeltvaerelse inkl. morgenbord kr. 700,-

Haber disse forslag falder i Deres smag, men vi star naturligvis til Deres disposition med
yderligere forslag/samtale. Vi viser gerne lokalerne frem. Venligst kontakt os for aftale om
fremvisning af lokaler.

Det glaeder os, at De har haft Hotel Amerika i tankerne i forbindelse med tilretteleeggelsen af
arrangementet og det vil glaade os at kunne byde Dem velkommen péa Hotel Amerika.

Med venlig hilsen
Hotel Amerika, Ulrich Bastrup, direktor
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Hotel Amerika

Priserne er ved bestilling af min. 6 kuverter

Kﬂ%fdfe/

Kold fisketallerken med torske timbale, skaldyrsterrin, varmraget laks,

hummermajonaese og marinerede salater................. ... ... i kr. 82,-
Citrus marinerede skaldyr med salat, pesto, tomatcreme og salater ................. kr. 72,-
Rulle af raget laks og mascarpone med dild og grillet jomfrunummer................ kr. 98,-
Grillet tun med mynte, store kapers oglime....................... . i kr. 78,-
Koldreget dyrekelle med artiskoksalat og sur/sed balsamico ........................ kr. 82,-
Carpaccio af Bresaola med grillet pimentsauce samt urtesalat....................... kr. 88,-
Raget andebryst med honningskum, kervel og jordskokker.......................... kr. 78,-

Alle kolde forretter serveres med hjemmebagte flutes og koldt smor

VW%@ rretter

Havtaskekaebe i orlydej med aertepuré ... kr. 98,-
Butterdejsskal fyldt med hons i asparges. ... kr. 88,-
Bagt redtunge pa karryguleredder med safrancreme ................................ kr. 98,-
Perlehgnerulle med troffelsauce og syltede svampe. ..., kr. 88,-
Stegt foie gras med lakridssirupsyltede aebler og grillet brioche..................... kr. 125,-

Alle varme forretter serves med hjemmebagte brad og koldt smor
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Hotel Amerika

Priserne er ved bestilling af min. 6 kuverter

S

Jordskokkecreme med kammusling og jordskokkechips. . ..................... kr. 98,-
Svampesuppe tilsmagt med Madeira, hvidleg og purleg ............................ kr. 72,-
Skummende eertesuppe med letsaltet torsk. . ... kr. 88,-
Klar hensekadssuppe med friske grentsager samt kad- og melboller................ kr. 68,-

Alle supper serves med hjemmebagte flutes og koldt smor

Hovedretter - traditionel?

Gammeldags kalvesteg med glaserede perleleg, benner,
hvide kartofler, skysauce 0g SUrt ... .. kr. 175,-

Okse- og hansebryst i fladepeberrodssauce med sgdt og surt,
serveret med persillekartofler ... . kr. 175,-

Svinekam med spred svaer, hertil redkal, svesker,
brunede og hvide kartofler 0g g0’ SOVS ... ... oo kr. 175,-

Dyreryg med halve aebler, surt, sadt, fuglereder med waldorfsalat,
brunede og hvide kartofler og vildtsauce ................. ... ... kr. 228,-

Alle hovedretter serveres med arstidens friske grentsager og kartofler

/Z{We/@&‘e/ - 5&@

Oksemarbrad Wellington med spinat, svampe og parmaskinke
i sprad butterdej med portvinsglace ... ... kr. 225,-

Oksefilet bearnaise med tomatteerte, arstidens grent og ristede kartofler........... kr. 198,-
Spraengt andebryst med fladepeberrod, peberrodssauce, og arstidens kartoffel . . k. 185,-
Lammekrone med hvidlegscreme, ratatouille og bagt pommes duchesse ......... kr. 198,-

Alle hovedretter serveres med arstidens friske grontsager og kartofler
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Hotel Amerika

Priserne er ved bestilling af min. 6 kuverter

Hovedvetter - innovation

Variation af dansk kalv: rosastegt merbrad samt terrin af bryst og skank,
serveret med pommes anna, kraftig glace og pastinakpure......................... kr.215,-

Kalvefilet i unghanesouffle med basilikum, hertil kraftig smerpisket
honsesky og kartoffelfondant. ............. ... ... kr. 195,-

Filet af krondyr med pancetta, logsoubise og cremet sellerisauce. .................. kr. 205,-

Alle hovedretter serveres med arstidens friske grontsager og kartofler

H;;%%gffy

Bagt laks med sauce hollandaise, squash, kervel, og dildkartoffel .................. kr. 188,-
Skindstegt redfisk med cremet risotto samt érstidens grent ........................ kr. 178,-
Pighvar med sauce nage og friske blamuslinger .................................... kr. 198,-

Alle fiskeretter serveres med arstidens friske grontsager og kartofler

QW%&?/”&

Lime-CitronSorbet. . .. .. o kr. 25,-
Hyldeblomstsorbet . ... ... ... . kr. 25,-
Myntesorbet ... . kr. 25,-
Basilikumsorbet . ... .. kr. 25,-

Alle sorbeter serveres med overheaeldt mousserende vin
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Hotel Amerika

Priserne er ved bestilling af min. 6 kuverter

Desserter

Amerikas store chokoladevariation:

hvid, lys og merk chokolade som is, kage 0g moussSe ................coovvvivii... kr. 115,-

Creme brllée med spred karamel og blodappelsinsorbet. ........................... kr. 78,-

Vaniliepocheret paere med chokoladesauce og bled vanilieis ........................ kr. 78,-

Terrin af hvid chokolade og citron med lakridssborbet og sméakys .................. kr. 78,-

Cheesecake med blébeersirup og bldbasrsorbet ..................................... kr. 85,-

/AEDble tarte tatin med karamelsauce og karamelis. ... kr. 78,-

Naddemazarin med sukkersyltede baer og mynteiscreme. ........................... kr. 78,-

Pandekager med suzettesauce, mandler og vaniljeis. . ... kr. 85,-

| (— Braiseret Annas med citrongraes, merk rom ogiscreme. ..., kr. 72,-
— /A . o

b Irish coffee: kaffecreme brdlée med farin/whiskyis og chokoladefladeskum.......... kr. 98,-
/\/m‘m/ - suptter

Klar suppe med urter, ked- ogmelboller .................... . kr. 68,-

Fransk legsuppe med ostebrad ......... .. . kr. 75,-

Fladelegeret karrysuppe (mulligatawny) med henseked og ris ....................... kr. 62,-

Ungarsk gullashsuppe med tomat. ... kr. 68,-

Alle supper serves med hjemmebagte flutes og koldt smer

Nat

Stort pelse- og ostebord med udenlandske og danske specialiteter med
hjemmelavet tilbehor og friskbagt bred. .................. .. kr. 105,-

Lille buffet med frikadeller, kold kartoffelsalat, dyrlaeegens natmad,

brie med druer, samt lystogmerkt bred ... kr. 95,-
Udvalg af teerter med salat og dressinger ... kr. 75,-
Biksemad med radbeder, rugbred og spejleeg .. ... kr. 85,-
Hotdogbuffet med alt hvad der herer sigtil. ... L. kr. 95,-
Skipperlobescoves med rugbrad, smer, purleg og redbeder. . ....................... kr. 88,-
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Hotel Amerika

Priserne er ved bestilling af min. 25 kuverter

FROKOSTBUFFET

Marinerede sild med karrysalat og kapers
Kryddersild med cremefraiche, og redlag
Stegte sild med rygeost

Hjemmegraved og raget laks

Pandestegt fiskefilet med remoulade og citron
Hoensesalat med bacon og svampe

Lille hakkebaf med blede leg og mos
Ribbensstege med radkal

Helstegt landkylling med agurkesalat
Udvalg af danske og udenlandske oste
Brunsviger med fledeskum

FRANSK BRASSERIEBUFFET (LUKSUS)

Hummersuppe med grillet gambas og urter

Moules marinere: Limfjordsmuslinger i cremet hvidvinssauce med fennikel og urter
Radtungefilet med croutoner, brunet smer og crudité

Salat med gratineret gedeost og spred bacon

Confit de canard: Andelar med selleri og redvinssauce

Braiseret lam med citron, hvidleg, hertil bennecassoulet

Helstegt oksefilet med sauce bearnaise og stegte kartofler

Udvalg af franske oste med spredt og sedt

Creme brllée med sprad karamel og beerkompot

Klassisk Gateau Marcel: Chokoladekage i 2 lag med vaniljecreme

72@% W m/méW fr/mm% i 39 )5, -

FESTBUFFET

Raget laks med Skau-rejer, lakserogn og sma salater

Syltet Sashimi-tun med citrongraes og karse

Carpaccio af kalvefilet med basilikum og parmesan

Groentsags "Quiche” med lag, svampe og mozzarella

Tyksteg af amerikansk kedkvaeg med timian og gratinerede kartofler
Bornholmsk unghane med ssesonsalat af bulgur, aebler og blegselleri
Udvalg af danske og franske oste med oliven og syltede nadder
Vanilje panna cotta med aebler, chokolademousse og browniekage

751%% W4 W(i/ZJfW /r/mm k. 295, -
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Hotel Amerika

Priserne er ved bestilling af min. 25 kuverter

Bﬁé&/

STAENDE RECEPTIONS BUFFET

Alle nedenstaende retter er lavet i fingerrette stykker og kan spises staende.

Jomfruhummersuppe med piment d’Espelette
serveret i shotglas

Sma leekre sandwich med roget laks
Bruchetta med tomat, basilikum og mozzarella
Spanske kryddermandler og oliven

Sma fiskefrikadeller med urter

Terrin af gris med aebler og estragon
Emmentaler og manchego med druer
Chokoladebrownie med nedder

Z&‘@% 4 o%me —/r/mm/ . 795, -

TAPASBUFFET

Rulle af raget laks og foie gras med vinaigre og aebler
Grillet tun med kapersbeer og pesto

Pocheret perlehone med treffelmayo og spred skind
Kalvetyksteg med selleripuré og syltede svampe
Graved okseinderlar med sauce mojo og shiso karse
Dansk radkitost med syltede abrikoser

Pure af pastinak og gorgonzola med rugbradscroutoner
Hvid chokoladeterrin med ananas og anis

7;@% W4 WWZW —/r/mwf/ br 23 5, -
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Hotel Amerika

M Priserne er ved bestilling af min. 25 kuverter

LUKSUSBRUNCH

(Varighed 2 timer, herefter er prisen kr. 560,- pr. time pr. person)

Rereeg, pelser, bacon

Amerikanske pandekager med ahornsirup
Roget laks med urtecreme

Lun leverpostej med champignon og bacon
Yoghurt med mysli

Palaegsfad

Spansk skinke med melon

Diverse gode oste

Marmelader og honning

Udvalg af brad (forskelligt franskbrad, rugbred og rundstykker)
Wienerbrad, frisk frugt

Kaffe/te, juice og maelk

Tﬁfd% J% WWL%OM —/r/emo% i 22 S, -

CHAMPAGNEBRUNCH

(Varighed 2 timer, herefter er prisen kr. 50,- pr. time pr. person)

Et glas champagne

Christians @ sild, hvide islandske sild

Raget laks med urtecreme

Marinerede keemperejer

Honsesalat med bacon og champignon
Rereeg, pelser og bacon

Amerikanske pandekager med ahornsirup
Lun leverpostej med bacon og champignon
Rullepelse, spegepolse og hamburgerryg
Serranoskinke med pesto, parmesan og salt
Stegte kyllingelar

Yoghurt med mysli, marmelader og honning
Udvalg af brad (forskelligt franskbrad, rugbred og rundstykker)
3 slags wienerbrad

Frugt

Kaffe/te, juice og maelk

7;&{% ol w/me /r/mm i 298, -
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Hotel Amerik:

Velkomstidrinks

Duc de Foix Cava Brut (Spanien) .............ooo i kr. 78,-
Denne friske Cava er fremstillet efter samme metode som Champagne.

Banfi Rosa Regale Brachetto d’Acqui D.O.C.G. (italien). ................cooiviiin... kr. 88,-

Denne vin er dyrket af 100% Brachetto d’Acqui druer, der er dyrket i
Acqui Terme i Piemonte omradet i ltalien.

Peach champagne ... ... kr. 55,-
PaareCIEr . . kr. 45,-
Pommery Champagne Brut Royal (Frankrig). . ..., kr. 98,-

Fra det kendte champagnehus i Reims. Naturlig elegance og en
“nyd-livet” indstilling er kendetegnende for Champagne Pommery, hvis
slogan lyder: “Almindelige dage kan ogsé have ekstraordineere gjeblikke”,

= Cremant de AlSACE . . ... ... .. kr. 65,-
. 55"‘“ Iil Hyldeblomst og vermouth .. ......... ... kr. 61,-
2 Vot | I3k
Tio Pepe, dry fino cherry ... . kr. 40,-
Hotel Amerikas velkomst . ... .. . kr. 65,-
Kir kr. 65,-
Kir Royal. ... o kr. 88,-
v 2
Sarah Bernhard Kager. .. ... kr. 42,-
SMAKAGET .. o kr. 30,-
Fyldte chokolader 3 Stk. pr. person. ... kr. 48,-
Petitfour 3 stk. pr. Person .. ... kr. 48,-
Kransekagestykker med chokolade pr. person...............coooiiiiiiii ... kr. 42,-
Hjemmebagt 1/1 bolle med smar ... kr. 28,-
Hiemmelavet lagkage pr. Person ... kr. 48,-
Hjemmebagt Kringle pr. Person. ... kr. 32,-
B stk SNitter ... kr. 126,-
Smarrebrad pr. StK.. ... ..o kr. 52,-
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Hotel Amerika

Dridihevarer

Sodavand .. ... kr. 33,-
L/ - 1o [ | I kr. 37,-
Yo fadel . kr. 60,-
Al DISNET . kr. 39,-
Yo Luksuspilsner fadal . ... ... kr. 65,-
Fustage fadol pr. fad. ... kr. 2.000,-
Fri bar (ol/vand/husets vine pr. person indtil kl. 02.00)............................... kr. 495,-
Fri bar (el/vand/husets vine pr. time derefter pr. person).............................. kr. 95,-
Fri bar efter kaffen (ol, vand og husets vine indtil k. 02.00).......................... kr. 245,-
Fri bar efter kaffen: (Whisky, gin, vodka, rom, tequila pr. person indtil kl. 02.00).......... kr. 75,-
Vin ad libitum under middag (hvidvin/redvin) pr. Person ... kr. 288,-
Husets red-, hvid- og dessertvinpr. flaske ................ ... ... ... kr. 289,-
Husets red el. hvid portvin pr. glas . ... kr. 65,-
Dessertvin (Or. glas). . ... oo kr. 59,-
Husets cognac og likerer handskaenket udoud....................................... kr. 54,-
Diverse spiritus Pr. 2 Cl.. ... kr. 44,-
Snaps og bitter pr. 2 Cl.. .. oo kr. 44,-
Cognac, Baileys 0g lIKar. ... ..o kr. 54,-
Kaffe/te .. kr. 38,-
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Hotel Amerika

Lestarrangement

min. 25 kuverter - festarrangementet har en varighed pa max 8 timer
udover dette er prisen k.50, - pr. time pr. person

PROV FOLGENDE FOR ET KOMPLET FESTARRANGEMENT
- VELG FRIT FRA SELSKABSMENUERNE:

Velkomst

Forret

Hovedret

Dessert

Husets vine ad libitum indtil kaffen
Kaffe/Te

Natmad

Kokkenet preesenterer mundtligt aftenens menu og vine

Duge i valgfri farve ud fra skema

Stofservietter i valgfri farve ud fra skema

Blomsterborddekorationer afstemt i farve ud fra dug og servietter

Levende lys til bordet afstemt i farve ud fra dug og servietter samt blomster
Professionel assistance gennem hele forlabet

Provesmagning af huset vine efter den personlige samtale omkring menu og arrangement
Provespisning for to personer efter den personlige samtale omkring menu og arrangement
(inviter 2 ekstra med for kr. 200,- pr. person)

Menuband i valgfri farve ud fra farveskema

Speciel veerelsespris for geesterne

Gratis overnatning for veertsparret

7;&%4 b orenstionde o prson s 595

KONFIRMATIONS-MENU TILBUD

Forretter:

Marinerede rejer med tomat/cognaccreme og asparges, hertil hiemmebagte flutes

Tynde skiver af Skagenskinke med pesto, bagt blommetomat og sma salater

Hovedretter:
Tyksteg af kedkvaeg med sauce bearnaise, ristede kartofler og arstidens grentsager

Helstegt bornholmsk unghane med smarpisket honsesky, kartoffelroulade med
estragon og arstidens grentsager

Desserter:
Braiseret ananas med chokoladesauce og vaniljeis i sed butterdej

Hvid chokoladebrownie med shot af hindbeermilkshake og hindbeeris

Fritvalg, Sretter ... o kr. 355,-
Med natmad . ... .. . kr. 405,-
Velkomstdrink, Hotel Amerikas speciale ................ ... ... ... ... ... kr. 48,-
Kaff e/t kr. 25,-
Hjemmelavet, fyldt chokolade ........ .. ... .. ... . ... ... .. .. ... kr. 30,-
HUSBES VING ..o kr. 198,-
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Hotel Amerika
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4-RETTER

Kammuslinger med avocadopuré, syltet agurk og karseolie
Dampet torsk med sauteret spinat, fennikel og fiskeskum

Kalv i variation med friske guleradder, kartoffelpuré og kalvesky
Hvid chokoladeparfait, sirup, sprade kiks og frisk sorbet

Tilleeg til all inclusive festarrangement pr. kuvert: kr. 55,-

Totalt /4 ol Wﬂ/ﬁdfié‘/ié —/r/mm b 42 5 -

5-RETTERS GOURMET

Krabbe med kartoffelchips, hummer og brunet smer

Confiteret svinebryst med gulerod og kammusling

Cremefraichesorbet med citrongrees

Merbrad af dansk kedkveeg med kartoffelkroketter, sort traffel og luftig karl johan-skum
Saesonens friske beer og Valrhonachokolade i variation

Tilleeg til all inclusive festarrangement pr. kuvert: kr. 115,-

TM%‘ mé WE/ZJfM fr/e/m% é +9 ); -

6-RETTERS GOURMET

Jordskokke-panna cotta, stenbiderrogn, leg og flede

Terrin af lam med balsamico og syltede lag

Granité af agurk og vodka

Oksemerbrad med foie gras-skum, syltede urter og kraftig glace
3 slags oste med spredt og sedt

Pina Colada, kokos og ananas i variation

Tilleeg til all inclusive festarrangement pr. kuvert: kr. 195,-

7;1‘4% W4 Wﬁ/&ffW /r/mm L 563 ), -
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Hotel Amerik:

Inklusiv i festarrangement - all inclusive
herudover er prisen kr. 348; pr. person

Duc de Foix Cava Brut (Spanien)
Denne friske Cava er fremstillet efter samme metode som Champagne.

Paula Chardonnay (Argentina)
Fra Vinhuset Dofia Paula i Lujan de Cuyo regionen i Mendoza provinsen
mader vi her Paula Chardonnay. Vinen har lagret pé stéltanke og egetraesfade.

Paula Cabernet Sauvignon (Argentina)
Fra Vinhuset Dofia Paula i Lujan de Cuyo regionen i Mendoza provinsen
mader vi her Paula Cabernet Sauvignon. Vinen har lagret pa stéltanke.

Moscato D’Asti La Torre di Castelrocchero (italien)
Denne let perlende sadlige italienske dessertvin er produceret af
100% Moscato druer. Vinen har veeret lagret pé stéltanke.

M= =M

Alexandre Léopold VSOP Cognac AOC Fine Petite Champagne (Frankrig)
Denne cognac er produceret af 100% Ugni Blanc druer, der er dyrket i det fornemme
Petite Champagne omréde i Cognac regionen i Frankrig. Efter destillering har den

vaeret lagret | egetreesfade i 6 &r.

é

Baileys Irish Cream Liqueur (Irland)
Baileys er en perfekt blanding af frisk maelke-creme, lagret irsk whisky
og fin sprit. Smagen er ren, naturlig, fyldig og blad.

Der er ogsa mulighed for selv at vaelge en eller flere vine til menuerne.

Find frem til netop jeres favoritter blandt udvalget af kvalitetsvine pa side 15-17.

Her vil du ogsa kunne se tillzegspriserne for de enkelte vine.
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Velkomstirink

Pommery Champagne, Brut Royal (Frankrig)

Denne Brut Royal fra Pommery er produceret af 2/3 Pinot Noir og Meuniers samt 1/3 Chardonnay
druer, der er dyrket i Champagne omrédet i Frankrig. Det er en flot champagne med lys gylden
farve samt frisk, velafbalanceret og blad frugtrig smag.

Té@ns s /r/mmﬁ 60, -

Banfi, Rosa Regale, Brachetto d'Acqui D.O.C.G. (ltalien)
Denne vin er dyrket af 100% Brachetto d'Acqui druer, der er dyrket i Acqui Terme | Piemonte
omrédet i Italien. Det er en vin med lys rubinred farve, intens og frugtrig bouquet, bled, frisk og

sad smag af beer og mandler, samt en behagelig og vedvarende eftersmag.

T%f 5 —/r/a:m% éj 7)-; -

Zantsi Chenin Blanc (Sydafrika)
Denne vin er produceret af 100% Chenin Blanc druer, der er dyrket i Darling i Coastal Region

i Sydafrika. Det er en hvidvin med flot klar farve, delikat bouquet af guava og fersken, frisk, blad
og rund smag med masser af frugt samt en blid og behagelig eftersmag.

Darling Cellars Lime Kilns (Sydafrika)

Denne vin er produceret af Chenin Blanc, Viognier og Chardonnay druer, der er dyrket i Darling og
har veeret lagret "sur lie” 2 maneder samt 5 méneder pa 300 lir. franske egetreesfade for at opné
den anskede kompleksitet og dybde. Det er en elegant hvidvin med flot gul-gren farve, delikat
bouquet af fersken, citrusfrugt og vanilie, kompleks, men samtidig velafrundet frugtrig smag

samt en lang og behagelig eftersmag.
- 4% ud af 5 stjerner i Platter’s Wine Guide 2011 - Sglv ved Classic Wine Trophy 2010

T%f@; - person i 25,

Ferraton Pere & Fils, Samoréns Cotes du Rhéne Blanc (Frankrig)

Denne vin er produceret af 60% White Grenache og 40% Clairette druer, der er dyrket | Cotes
du Rhone omradet | Rhonedalen | Frankrig. Vinen har udelukkende veeret lagret pé stéltanke.
Flot vin med Klar, lys-gylden farve, delikat duft af hvide blomster og hvide frugter, frisk, blad og
velafbalanceret smag samt en blid og behagelig eftersmag. Denne harmoniske hvidvin er
seerdeles velegnet til friskfangede fisk, fierkree og salater.

Té@ns is /r/mm i 25,

Rieflé, Pinot Gris (Frankrig)

Alsace vin tappes altid i distriktet pé haje, slanke flasker, der svarer il Alsacevinenes elegante karakter.
Denne vin er produceret af 100% Pinot Gris druer. Det er en flot og fornem hvidvin med delikat og
frugtrig bouquet, pragtfuld frisk og ter druesmag samt en lang og velafbalanceret eftersmag.

Vinen er saerdeles velegnet til foie gras, fiskeretter, fierkrae samt lyst kad.

T%f@; s persen i 35,
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Pierre Brevin, Sancerre (Frankrig)

Denne hvidvin kommer fra Sancerre, som er beliggende i Val de Loire | Frankrig. Vinen er
produceret af 100% Sauvignon Blanc druer. Den har en flot gul farve, en utrolig frugtagtig bouquet,
en dejlig frisk og bled, men samtidig fyldig og frugtrig smag med en behagelig eftersmag.

Téﬁjj s —/r/c/zm/z/ é j)-; -

Redvine

Ferraton Pére & Fils, Samoréns, Cotes-du-Rhdéne Rouge (Frankrig)

Denne vin er produceret af 80% Grenache, 15% Syrah og 5% Cinsault druer, der er dyrket |

Cotes du Rndne omradet i Rndnedalen i Frankrig. Vinen har udelukkende veeret lagret pa stéltanke.
Flot vin med granatred farve med et rubinradt skeer, delikat duft af modne rade frugter,
velafbalanceret smag med kraftige tanniner samt en lang og behagelig eftersmag.

Denne harmoniske vin er seerdeles velegnet til grillet redt kad, krydret mad samt modne oste.

’ : 7{%7%@; _///mmg 725; -

KC, Cabernet Sauvignon/Merlot, (Sydafrika)

Vinen er fremstillet af 63% Cabernet Sauvignon, 27% Merlot og 10% Cabernet Franc druer.

Den har veeret lagret pé stéltanke i 12 méneder og derefter pa egetreesfade i 12 méaneder.

Det er en velstruktureret vin med flot rubinred farve, intens frugtbouquet af merke baer og
krydderier med et strejf af vanille, utrolig velafbalanceret, bled men samtidig kompleks frugtsmag,
blade tanniner samt en lang og behagelig eftersmag.

T%fm - e person i 30, -

Warwick Estate Black Lady Syrah (Sydafrika)

Denne vin er produceret af 100% Syrah druer, der er dyrket i Simonsberg, Stellenbosch i

_-"' Sydafrika. Vinen har veeret lagret 30 méaneder pé egetreesfade (30% nye franske egetreesfade).

’ Det er en utrolig flot redvin med delikat bouquet af marke kirsebeer, cigareeske og ristede mandler,
fyldig, men samtidig bled og rund frugtsmag, silkeblade tanniner samt en lang og behagelig eftersmag.

Tb@s s /r/emwz/é; J’); -

Mommessin, Chateau de Pierreux, Brouilly, Slotsaftappet (Frankrig)

Denne vin fra Chateau de Pierreux er produceret af 100% Gamay druer, der er dyrket |
absorberende sandjord pé slottets egne vinmarker i Beaujolais. Det er en vin med en flot
rubinred farve, dejlig aroma af bl.a. blabaer og solbeer, fyldig og velafbalanceret frugtsmag
med afrundede tanniner samt en lang og behagelig eftersmag. Den er perfekt som
akkompagnement til redt ked og vildt.

Téﬁjj s —/r/cam%é; j); -

Koonowla The Ringmaster, Shiraz, Clare Valley (Australien)

Denne vin er produceret af 100% Shiraz druer fra Clare Valley | Australien. Vinen har veeret lagret
pé franske og amerikanske egetraesfade i 14 méneder. Det er en flot radvin med dybred, naesten
lila farve, fyldig bouquet af brombaer og peber med et strejf af krydderier, fyldig, men samtidig
rund og neesten flgjlsblad smag af marke beer, silkeblade tanniner samt en lang og behagelig
eftersmag. Denne harmoniske vin er velegnet til lam, svinekad, grillretter samt ikke staerke oste.

TA@%/‘A& //‘m/&/ﬂ}/b i 35,
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Darling Cellars Sir Charles Henry Darling (Sydafrika)

Denne Sir Charles Henry Darling er en af Darling Cellars helt unikke vine. Vinen er produceret af

Petit Verdot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon og Merlot druer, der er dyrket pa bush vinstokke

i Groenekloof i Darling omrédet i Sydafrika. Den er produceret af chef winemaker Abée Beukes og har
vaeret lagret 22 maneder pa nye franske egetraesfade samt 12 maneder pé flasken inden frigivelsen.

T%f@; —/r/mmé 40, -

Banfi, Chianti Classico D.O.C.G. (italien)
Vinen er produceret af Sangiovese druer (85-90%) tilsat traditionelle Chianti Classico druer, der alle er
dyrket i Toscana omrédet i Italien. Den har lagret i stéltanke samt en kort periode péa egetraesfade. Det er

en elegant vin med intens rubinrad farve, delikat bouquet af bl.a. kirsebasr og blommer med et strejf af
krydderier og leeder, frisk og velafbalanceret frugtsmag samt en lang og behagelig eftersmag.

T%g s /r/m%é 40, -

Lan, Rioja Crianza (Spanien)

Denne vin er produceret af 100% Tempranillo druer, der er dyrket i Rioja omrédet i Spanien. Vinen har
veeret lagret minimum 12 méneder p& egetraesfade. Det er en flot radvin med klar og intens
kirsebaerrad farve, delikat og frugtrig bouquet med et strejf af egetree, velafbalanceret og fyldig smag,
sede tanniner samt en lang og behagelig eftersmag. Velegnet til pastaretter, fierkraee samt forretter.

7;@%% _/f/mm/ hr. 45, -

Plaisir de Merle Grand Plaisir (Sydafrika)

Man har her taget den absolut bedste vin fra de forskellige druetyper, som har geeret og lagret separat.
En helt unik vin, der er produceret af 30% Cabemet Sauvignon, 25% Petit Verdot, 20% Cabemet Franc,
10% Shiraz, 10% Merlot og 5% Malbec druer. En kraftig vin med flot farve, let krydret bouguet af modne
frugter, ceder og vanille, fyldig, men rund, blad smag af rade beer, chokolade, tobak, mokka og solbeer.

T%f@ s person i SO, -

Sartori, Reius Amarone della Valpolicella Classico DOC (ltalien)

Denne vin er produceret af 50% Corvina Veronese, 30% Corvinone, 15% Rondinella og 5% Cabemet
druer, der er dyrket i Veneto omrédet i Italien. Drueme er omhyggeligt udvalgt og kun de allerbedste druer
er blevet brugt til denne vin, der har lagret 3 &r pé egetreesfade og minimum 6 méneder pé flaske.

Det er en utrolig flot vin med intens granatred farve, delikat duft af rede frugter, fyldig, men samtidig rund
og neesten silkebled smag af modne frugter samt en lang og behagelig eftersmag. Denne harmoniske
vin er saerdeles velegnet til vilat, smagsfulde ked- og grillretter samt diverse lagrede oste.

7;@%% _/f/mm/ . 55, -
Dessertvin

Klein Constantia Vin de Constance - 1% Itr. fl. (Sydafrika)

Dette er alts& en utrolig fornem vin fra Constance, som igennem de sidste &rhundreder er blevet
betragtet som en af de sterste vine i verden. Vinen er produceret af 100% Muscat de Frontignan
druer. Den har en flot gylden-orange farve, frisk, blomsteragtig bouquet, eksotisk og fyldig frugtsmag
af tarret abrikos, mango og papaya samt en ren og vedvarende eftersmag.




